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Дозатор Super Sealer ET-9A10

Объем дозирования: 300–1000 (+/- 2%) мл

Цена: по запросу
Производитель: Super Sealer [1] (Австралия) 

Описание

Автоматический дозатор Super Sealer ET-9A10 горизонтального типа предназначены для
дозирования жидкой, вязкой и пастообразной продукции по порциям. Все детали станков
произведены из материалов, разрешенных в использовании в пищевой и медицинской отрасли.

Преимущества:
Компактный дизайн
Быстрая настройка объемов дозирования
Материал из нержавеющей стали и анодированного алюминия, для легкой чистки
оборудования
Счетчик циклов
Цифровое программное управление
Автоматическая и полуавтоматическая система дозировки

Технические характеристики

Модель ET-9A10 
(горизонтальный)

Габариты, мм 1320 х 420 х 700

Вес, кг 35

Напряжение, мощность 110/220V, 50W

https://gastrogroup.ru/manufacturers/super-sealer


Объемы дозирования, мл 300–1000 (+/- 2%)

Потребление сжатого воздуха, л/ми 82
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